Schokoladenquelle



./ Eybel Spezialititen

Treten Sie ein in das Land der Késtlichkeiten
und Spezialitdten von Konditormeister
Andreas Eybel. Ein Traum aus Pralinen und
Schokoladen in groBer Vielfalt erwartet Sie.

In erlesener Handarbeit fertigen wir fiir Sie
mit viel Liebe zum Detail Spitzen-Pralinen
von hochster Qualitat, die in ihrer Form und
Zusammensetzung einzigartig sind.

Ob als Geburtstagsprasent, Werbegeschenk,
Oster- und Weihnachtsleckerei - oder fiir die 1.
persdnliche Gaumenfreude zwischendurch ...
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»Qualitat, Qualitit
und nochmals Qualitat«

Wir verwenden in der Herstellung nur
feinste Zutaten. Ein sehr hoher Kakao-
anteil in der Schokolade von mindestens
60 Prozent (bei Zartbitterschokolade),

der Zusatz von frischer Milch oder Sahne
sowie der Einsatz ausschlieBlich natirlicher
Konservierungs- und Geschmacksstoffe
garantieren edelsten Geschmack.

Unser Konzept fir héchste Qualitét hat sich
bewdhrt! Deshalb werden unsere Pralinen
jahrlich von DLG und Fachpresse pramiert.
Auch von der Zeitschrift »Der Feinschmecker«
erhalten wir regelméaBige Auszeichnungen.

Eybel - lIhre Pralinenexperten

Konditormeister Andreas Eybel entwickelt seit iber 20 Jahren kostliche Ideen aus Milch und
Schokolade. Seine Frau Alexandra und hochmotivierte Mitarbeiter stehen ihm dabei zur Seite.

Eybel Schokoladen- und Pralinenspezialitaten finden zahlreiche Liebhaber, bis hin zu Sterne-
und Sonnen-Restaurants.
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Seit Mai 2007 erfahren Sie in unserer
»Schokoladenquelle« in Waakirchen
Interessantes und Wissenswertes rund
um das Thema Schokolade.

Gehen Sie mit uns auf Entdeckungsreise und
lassen Sie sich verzaubern vom Geheimnis
des einstigen Gottertrunks. Lernen Sie die
Entwicklungsgeschichte von der Kakaobohne
bis zur Praline oder Schokoladentafel kennen.
Und am Ende unseres Informationsganges
erwartet Sie eine Besonderheit: der »gldserne
Einblick« in die Pralinenproduktion bei Eybel.




Ein géttlicher Genuss

Schokoladenquelle

Neben einer auBergewdhnlichen Vielfalt an
Pralinen, Schokoladen und weiteren Feinkost-
Spezialitdten erwartet Sie bei Eybel ein ein-
zigartiges Erlebnis: Die Schokoladenquelle.

Unaufhérlich flieBt das einstige Getrank

der Azteken aus einer Quelle und verbreitet
seinen himmlischen Duft. Schilchen mit
unseren kostbaren Schokoladenspezialitdten
laden Sie zum Probieren ein.

Wer einmal die Schokoladenquelle betreten
hat, dem werden die aromatischen Difte
und der »g&ttliche Genuss« der Pralinen
unvergessen bleiben.
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Lassen Sie sich von unseren Kostlichkeiten =
verfiihren: Feinste Triiffelpralinen aus exqui-
siten Zutaten, Tafeln edelster Schokoladen-
Auslese, Trinkschokoladen und vieles mehr
werden Sie begeistern.
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Wir sind immer fiir Sie da. Und falls unsere Geschafte geschlossen haben,
kénnen Sie gerne auch Online bestellen: www.schokoladenquelle.de

Eybel Schokoladenquelle Gottliche Konfiserie Knusperhéusel
Oberkammerloh SeestraBe 26 Buchenweg 3
D-83666 Waakirchen D-83700 Rottach-Egern D-82538 Geretsried

Telefon: + 49 (0) 80 21/10 36 Telefon: + 49 (0) 80 22/66 47 88 Telefon: + 49 (0) 81 71/9 03 74
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Ein giitthicher Geneess

Eybel Schokoladenquelle
Oberkammerloh

D-83666 Waakirchen
Telefon: + 49 (0) 80 21/10 36
Telefax: + 49 (0) 80 21/92 58
info@schokoladenquelle.de
www.schokoladenquelle.de



